Menü Frankreich 09 03 2026

Dreierlei von der label Rouge Ente la orange 
oder
pikante Birnen-Tarte tatin mit Ziegenkäse, Pistazien und grünem Spargel
*****
Bouillabaisse mit Safran, Rouille und Baguette
Oder
Coq au riesling aus dem Elsass mit Roscoff-Zwiebel, Trauben und Grenaillekartoffeln
*****
Charolias-Rinderlende mit Burgunder-Rosmarin-Soße
Provenzalischem Grillgemüse und Zwiebel-Kartoffel-Stroh
Oder
Doradenfilet en papillote im Kräuterpergament gegart
Artischocken-Tomaten-Gemüse und Croissantauflauf
Oder
Vegetarischer Hachi Parmentier (feiner Kartoffel-Gemüse-Auflauf) mit Comte überbacken
mit Wildkräutersalat 
*****
Traditionelle französische Desserts vom Buffet
Lassen Sie sich überraschen von Profiteroles, Crème brûlée, Macarones, Petit fours & Co
*****
Traditionelles Käsebuffet mit französischen Spezialitäten
